NEMT PORREFAD

Prev denne herlige ovnret med porrer og oksekgd
hvis du har lyst til en ret som bade smager godt og
er nem at lave.

. 4 personer -
Till *P B

e 800 g kartofler

smgr eller olie til at smare fadet
og til stegning

500 g hakket oksekad

2 fed hvidlgg

2 porrer

1 ds hakkede tomater

2 spsk paprika

salt

peber

2 % dl madlavningsflade
150 g revet ost

FEDTFATTIG

Skreel kartoflerne og skeer dem i skiver. Smear
et ildfast fad med smgar eller olie, og laeg
kartoffelskiverne i bunden af fadet.

Brun kadet i smgr pa en pande.

Hak hvidlgg fint, og lad det stege med kadet.

Rens porrerne, skaer dem i skiver og kom
dem pa panden.

Tilseet hakket tomat, paprika, salt og peber.
Lad det stege ved hgj varme i et par minutter.

Heeld blandingen over kartoflerne i det
indfaste fad.

Heeld ligeledes fladen over.
Bag i ovnen i 20 minutter ved 200 grader.

Drys revet ost over og bag i yderligere 15-20
minutter.


Kenta
Rektangel
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